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Perfluoroalkylované slouceniny (PFC) patfi v soucasné dobé mezi nejvice sledované
kontaminanty nejen v Zivotnim prostfedi, ale zejména v potravinach. Evropsky urad pro
potraviny (EFSA) je fadi mezi tzv. ,emerging” kontaminanty a doporucuje ¢lenskym zemim
tyto latky v potravinach sledovat. ProtoZze se jednd o Sirokou skupinu latek rozdilnych
vlastnosti, Ize PFC rozdélit na polarni a vice nepolarni neboli tékavé, kdy tyto dvé skupiny se
lisi i analytickou koncovkou, prvni se stanovuje kapalinovou chromatografii (LC) a druhd
plynovou chromatografii (GC) ve spojeni s hmotnostné spektrometrickou detekci (MS). Tato
prace, kterd je soucasti Cesko-norského projektu EmerCon, se zaméfila na optimalizaci
analytické metody pro stanoveni 8 tékavych PFC v rybi svaloviné. Metoda se sklada z
extrakce ethylacetatem a precisténi pomoci pfidavku aktivniho uhli a nasledného GC/MS
stanoveni v médu negativni chemické ionizace (NCI) pro kvantifikaci a pozitivni chemické
ionizace (PCl) pro konfirmaci. Optimalizovana metoda byla pouzita pro analyzu vzorkl ryb a
rybich produktd dostupnych na ¢eském trhu.



